
Vand ad libitum med/uden brus 35,- Kr. pr. person 

Pr. glas 

Franciacorta Brut Ronco Calino 95,- Kr. 

Champagne Grand Cru Blanc de blancs Mignon-Gentil 130,- Kr. 

Collio Sauvignon 2021 Marco Felluga 

Barolo 2018 Rocche Costamagna 

Brunello di Montalcino 2016 Collemattoni 

Barberba d’Alba Il Cerreto 2020 Roberto Voerzio 

Anthos 2020 Matteo Correggia 

100,- kr. 

130-, Kr. 

130,- Kr. 

120,- Kr. 

100,- Kr. 

Vinmenú (4 glas) 

Vinmenú (5 glas) 

450,- Kr. 

525,- Kr. 

Scan denne kode og find vores Vinkort 

Restaurant -Vinbar 



Frederiksberg den 18. November 2022 

Risotto con patate dolci, rosmarino e saltimbocca d’halibut 
Risotto med søde kartofler, rosmarin og helleflynder saltimbocca 
Risotto with sweets potatoes, rosemary and saltimbocca of halibut 

Lille 
Stor 

110,- Kr. 
145,- Kr. 

ooOoo 
Tajarin con ragout di funghi, brasato di manzo e pecorino 
Tajarin med svampe ragout, braiseret okse og pecorino ost 

Tajarin with mushroom ragout, braised beef and pecorino cheese 

Lille 
Stor 

110,- Kr. 
145,- Kr. 

ooOoo 
Iberico Presa con cavolo verde, pastinaca e patate 

Iberico Presa med grønkål, pastinak og kartofler 
Iberico Presa with kale, parsnip and potatoes 

200,- Kr. 

ooOoo 
Formaggi del giorno 

Dagens ost 
Selection of cheese 

95,- Kr. 

ooOoo 
Panna cotta alla vaniglia con pere affogate al vino rosso 

vanilje panna cotta med rødvinspocheret pære 
Vanilla panna cotta with red wine poached pear  

95,- Kr. 

Menú (4 retter) 450,- kr. 

 (5 retter) 525,- kr. 




